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Al servicio de Venezuela
su Gente y su Ambiente

EDIMARe

| TALLER DE TOPICOS ENICALIDAD Y
SEGURIDAD ALIMENTARIA

1 AL 3 DE OCTUBRE DE 2008

Evento de amplio perfil abarcara diversos aspectos de:

* Legislacion Alimentaria,

» Sistemas de Calidad en los laboratorios,

* Normas ISO,
« Inocuidad alimentaria,

» Contaminacion y técnicas en el Control de Calidad de Alimentos

Con la participacién de importantes investigadores y/o profesionales
vinculados directa o indirectamente a temas

Dirigido a estudiantes en el area de Tecnologia de Alimentos (Gltimo afo
de carrera), Investigadores, profesionales y publico general interesado en

el tema.

Cupo limitado (maximo 60 participantes)

Cuota de Inscripcion:
Estudiantes 100 Bs.
General 150 Bs.

Depositar en C.C. No. 0121-0121-010103696978 (CORP-BANCA) a
nombre de Fundacion La Salle de Ciencias Naturales.
Nota: Llamar antes para solicitar y/o apartar cupo.

Lugar: Planetario. EDIMAR
Incluye: documentacién Técnica,
certificado de asistencia y refrigerio

Departamento de Control de Calidad

2 5ﬂmwersarlo
Calidad en Investigacion,
Docencia y Extension

Para mas informacion:

MSc. Deokie Gonzélez

Dpto. Control de Calidad

Estacion de Investigaciones Marinas
Fundacion La Salle de Ciencias Naturales
Tele-fax 58 295 2398051

Directo: 58 295 4168780
dgonzalez@edimar.org
deokie.gonzalez@fundacionlasalle.org.ve



